Desinfectante liquido concentrado para superficies

Descripcion

DIVOSAN G-5 es un desinfectante y sanitizante concentrado a base de la
mds moderna y activa combinacion de sales de amonio cuaternario de 5°
generacion, apto para superficies que van a tener contacto con alimentos.
Especialmente formulado para su uso en dreas donde se requiera una accion
residual en la industria procesadora de alimentos, lacteas y bebidas.

Ventajas

e Usado de acuerdo con las recomendaciones reduce y/o elimina la mayoria de los
microorganismos presentes.

e Efectivo incluso frente a durezas de agua de 500 ppm.

e Laférmula liquida facilita su preparacién a las concentraciones de uso.

e  Se puede usar sin enjuague en concentraciones en el rango de 150-200 ppm.
dependiendo de la aplicacién.

e Eslibre de fosfatos, lo que reduce el fésforo en los efluentes.

e Adecuado para uso en areas donde los fosfatos estdn restringidos.

Propiedades

Divosan G-5 es un desinfectante de amonio multicuaternario concentrado.
Posee excepcionales propiedades antimicrobianas, lo que lo convierte en
un excelente desinfectante para una amplia gama de aplicaciones en
operaciones de procesamiento de alimentos, lacteos y bebidas. Es efectivo
Pseudomonas aeruginosa, Escherichia coli, Listeria monocytogenes,
Salmonella choleraesuis, Staphylococcus aureus, candida albicans,
A spergillus b rasiliensis A spergillus niger, Enterococcus faecium,
Enterococcus Hiraer

Modo de uso

Diluciones recomendadas con 3 minutos de tiempo de contacto
Desinfeccién de superficies porosas: desde 1:100 hasta 1:120.
Desinfeccién de superficies lisas: desde 1:100 hasta 1:200.
Sanitizacién: desde 1:300 hasta 1:500.

Nebulizacién: utilizando el equipo de Diversey a una concentracién de 0,4
%p/v hasta que todo el ambiente estd visualmente cubierto con el producto.
Después de la aplicacion, el area debe permanecer libre de personal durante
1 hora o hasta que no haya mas sefial del producto en el aire del ambiente.
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Nota: Para aplicaciones de rociado, cubra o retire todos
los productos alimenticios.

Las superficies tratadas deben permanecer en contacto
durante 10 minutos. Seque con un pafo limpio, esponja
o trapeador o deje secar al aire.

Enjuague las superficies en contacto con alimentos,
como mesones, mesas, mesas de picnic, exteriores de
electrodomésticos y / o estufas con agua potable antes
de volver a usarlas. No lo use en vasos, platos o utensilios
como desinfectante. (450 ppm)

Prepare una solucién fresca diariamente o con mayor
frecuencia si la solucién de uso se diluye o se ensucia
visiblemente.

Para desinfectar superficies sin contacto con
alimentos

Agregue 2 ml de este producto por litro agua (o dilucién
equivalente) para desinfectar superficies duras y no
porosas previamente limpiadas. Aplique la solucién de
uso de desinfectante con un pafo, trapeador, esponja,
rociador o porinmersion, humedeciendo completamente
las superficies.

Para aplicaciones de rociadores, use un dispositivo de
rociado grueso. Rocie de 15-20 cm de la superficie; frotar
con brocha, esponja o pano. No respirar los aerosoles.
Utilice los EPPs adeacuados.

Nota: Para aplicaciones de pulverizador, cubra o retire
todos los productos alimenticios.

Las superficies tratadas deben permanecer himedas
durante 1 minuto. Seque con una esponja, trapeador o
pafo o deje secar al aire.

Prepare una solucién fresca diariamente o con mayor
frecuencia si la solucién se diluye visiblemente, se nubla
0 se ensucia

Paradesinfectar superficies de contacto con alimentos,
equipos de procesamiento de alimentos y otras
superficies duras en ubicaciones de procesamiento de
alimentos y lacteos:

Para desinfectar superficies duras no porosas de equipos
de procesamiento de alimentos, equipos lacteos,
utensilios para alimentos, platos, cubiertos, vasos,
encimeras, Equipos de almacenamiento y exhibicion
refrigerados y otras superficies duras no porosas. Antes
de la aplicacién, elimine las particulas de alimentos
gruesos y la suciedad mediante un enjuague previo o un
raspado previo y, cuando sea necesario,

remoje previamente. Luego lave bien o enjuague los
objetos con un buen detergente o limpiador compatible,
seguido de unenjuague con agua potable antes de aplicar
la solucién desinfectante. Para articulos demasiado
grandes para inmersién, aplique una solucion de uso
de 2 ml de este producto por cada litro de agua (o una
dilucién equivalente) en superficies duras previamente
limpiadas humedeciendo completamente las superficies
con un pafo, trapeador, esponja o rociador grueso.
Las superficies deben permanecer himedas durante al
menos un minuto, seqguidas de un drenaje adecuado y
secado al aire. No enjuague.

Sumerja la cristaleria, los platos, los cubiertos, los
utensilios de cocina y otros equipos de procesamiento de
alimentos de tamafio similar en una soluciéon de 2 ml de
este producto por litro de agua (o dilucién equivalente)
durante al menos 60 segundos. Escurrir bien y dejar secar
al aire antes de volver a usar. No enjuague. Prepare una
solucion fresca diariamente o con mayor frecuencia si la
solucion de uso se diluye o se ensucia. Para aplicaciones
mecanicas, la solucién de uso no se puede reutilizar para
aplicaciones de desinfeccion. Aplique a los fregaderos,
encimeras, almacenamiento refrigerado y equipos de
exhibicién y otras superficies estacionarias con un pano,
esponja o cepillo.

Para desinfectar equipos de procesamiento de
alimentos, utensilios y otros articulos en contacto con
alimentos :

1. Raspe, enjuague o remoje los articulos (ya sean
moviles o estacionarios) para eliminar particulas gruesas
de alimentos y tierra.

2. Lave a fondo los articulos con un detergente o
limpiador adecuado.

3. Enjuague bien los articulos con agua potable.

4, Desinfecte sumergiendo los articulos con una solucién
de uso de 2 ml de este producto por litro de agua (o
dilucién equivalente) durante al menos 60 segundos. Los
articulos demasiado grandes para sumergirlos deben
humedecerse completamente enjuagando, rociando o
frotando.

5. Retire los elementos sumergidos de la solucién para
drenar y luego seque al aire. Los articulos no sumergidos
deben dejarse secar al aire. No enjuague.



Para desinfectar maquinas de hielo:

1. Apague la refrigeracion.

2. Lave el equipo con un detergente compatible y
enjudguelo con agua potable antes de desinfectarlo.

3. Aplique una solucién de 2 ml de este producto por 1L
de agua (o una dilucién equivalente) mediante rociado
mecanico, vertiendo directamente o recirculando a
través del sistema.

4. Permita que las superficies permanezcan himedas
o que la solucién permanezca en el equipo durante al
menos 60 segundos.

5. Escurrir bien antes de volver a usar y dejar secar al
aire.

Para desinfectar equipos dispensadores de bebidas:
1. Lave el equipo con un detergente compatible y
enjudguelo con agua potable antes de desinfectarlo.

2. Llene el equipo con una solucién de 2 ml de este
producto por 1 L de agua (o dilucién equivalente).

3. Permita que la solucién permanezca en el equipo
durante al menos 60 segundos.

4. Drene a fondo y deje secar al aire antes de volver a
usar. No enjuague.

Para desinfectar equipos de llenado sanitario:

Lave el equipo con un detergente compatible y
enjudguelo con agua potable antes de desinfectarlo.
Prepare una solucién de uso de 2 ml de este producto
por 1 L de agua (o una dilucién equivalente) para las
aplicaciones finales de lavado y enjuague. Permita que
las superficies permanezcan himedas durante al menos
60 segundos. Escurrir bien y dejar secar al aire antes de
volver a usar. No enjuague.

Para desinfectar los tanques de fermentacion y
almacenamiento de cerveza:

Lave el equipo con un detergente compatible y
enjudguelo con agua potable antes de desinfectarlo.
Prepare una solucién de uso de 2 ml de este producto
por 1 L de agua (o dilucién equivalente) para sistemas
mecdnicos o automatizados. Permita que las superficies
permanezcan hiumedas durante al menos 60 segundos.
Escurrir bien y dejar secar al aire antes de volver a usar.
No enjuague.

Para desinfectar las cascaras de huevo destinadas a
alimentos:

Para desinfectar los huevos de grado alimenticio
previamente limpiados en las plantas de procesamiento
de huevo con cascara y producto de huevo, rocie con
una solucién de uso de 2 ml de este producto por 1 L de
agua (o dilucién equivalente). La solucion debe ser igual
o mas caliente que los huevos, pero no debe exceder los
130 °F (54.4°C). Humedezca los huevos completamente
y permita que drene. Los huevos desinfectados con
este producto se someter@n a un enjuague con agua
potable solo si se rompen inmediatamente para su uso
en la fabricaciéon de productos de huevo. Los huevos
deben estar razonablemente secos antes de cascarlos
o romperlos. La solucién no debe reutilizarse para
desinfectar los huevos.

Nota: Solo los huevos limpios y enteros pueden
desinfectarse. Los huevos sucios, rotos o pinchados no
se pueden desinfectar.

Control de la enfermedad del chancro de los citricos:

Para la prevencién de la enfermedad del chancro de los
citricos mediante el tratamiento de equipos previamente
limpiados. Efectivo contra Xanthomonas axonopodis
pv. citri (enfermedad del chancro de los citricos) a
2000 ppm de quat activo. Los tratamientos se pueden
aplicar a camiones, remolques adjuntos y equipos de
cosecha en el campo, incluyendo drea de carga, ruedas,
neumadticos, tren de aterrizaje, capd, techo, defensas y
cualquier otra parte dura y no porosa del equipo que se
puede llevar a dreas infestadas. Limpie a fondo todas
las superficies con jabén o detergente y enjuague con
agua. Luego, sature las superficies con una dilucién de
uso 1:50 (2000 ppm de quat activo) durante un periodo
de 10 minutos. Dejar secar al aire. Todas las superficies
que entren en contacto con alimentos o cultivos deben
enjuagarse con agua potable antes de reutilizarse. Para
prevenir la propagacién de la enfermedad del chancro
de los citricos por este medio de transporte artificial,
los tratamientos se realizan mediante pulverizacion,
inmersion o cepillado. La ropa debe enjuagarse o lavarse
antes de volver a usarla. El calzado debe enjuagarse
antes de volverse a usar.



Instrucciones de desinfeccion de las instalaciones de
aves y cerdos:

Retire todoslos animales y alimentos delasinstalaciones,
vehiculos y recintos, tales como gallineros y cajas. Retire
toda la basura, excrementos y estiércol de los pisos,
paredes y superficies de graneros, corrales, puestos,
toboganes y otras instalaciones y accesorios ocupados
o atravesados por animales. Vacie todos los comederos,
rejillas y otros aparatos de alimentacion y riego. Limpie
a fondo todas las superficies con jabon o detergente
y enjuague con agua. Use 4.5 ml de este producto
por 1 L de agua. Sature las superficies con la solucién
desinfectante durante 10 minutos. Sumerja todos los
cabestros, cuerdas y otros tipos de equipos utilizados
para manipular y sujetar animales, asi como tenedores,
palas y raspadores utilizados para eliminar la basura
y el estiércol. Ventile edificios, automéviles, camiones,
cooperativas y otros espacios cerrados. No aloje
animales ni emplee equipos hasta que el tratamiento
haya sido absorbido, fraguado o secado. Lave bien
los estantes de alimentacion, pesebres, comederos,
comederos automaticos, fuentes y bebederos tratados
con jabén o detergente, y enjuague con agua potable
antes de volver a usarlos.

Criaderos: Uselo para tratar nacedoras, incubadoras,
bandejas, bastidores, carros, mesas de sexado, camiones
de reparto y otras superficies duras. Use 4.5 ml por 1 L
de agua. Deje todas las superficies tratadas himedas
durante 10 minutos o mas. Dejar secar al aire.
Vehiculos: Limpie todos los vehiculos, incluidos los
tapetes, cajas, cabinas y ruedas con agua y este
producto. Use 4.5 por 1 L de agua. Aplique una
solucion de uso para tratar todos los vehiculos. Deje
las superficies tratadas hiimedas durante 10 minutos o
mas. Dejar secar al aire.

Planta faenadora: Desinfecte los equipos, utensilios,
paredes y pisos en plantas faenadoras/beneficio de
aves y animales. Desinfecte los despojos, las paredes
exteriores y las plataformas de carga de las plantas
faenadoras/beneficio. Cubra o retire todos los alimentos
y materiales de embalaje. Elimine toda la suciedad
pesada antes de la aplicacién. Use 4.5 ml por 1 L de
agua. Sature todas las superficies con solucién de uso
y frote para aflojar todos los suelos. Las superficies
deben permanecer himedas durante 10 minutos, luego
enjuague bien con agua potable antes de reanudar las
operaciones.
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Instrucciones del desinfectante para el baiio de zapatos:
(pediluvios)

Para evitar la contaminacién cruzada en @reas de
animales y las dreas de empaque y almacenamiento de
plantas alimenticias, se deben colocar bafios de zapatos
que contengan una pulgada de solucién desinfectante
recién hecha en todas las entradas a edificios y criaderos.
Raspe las botas de trabajo impermeables y coléquelas
en una solucién de uso de 2 ml de este producto por 1
L de agua (o dilucién equivalente) durante 60 segundos
antes de ingresar al area. Cambie la solucién en el bafio al
menos diariamente o con mayor frecuencia si la solucién
parece diluida o sucia.
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Precauciones en su manipulacién y almacenamiento
Mantener fuera del alcance de los nifios. Este producto
esta formulado para uso industrial. En caso de contacto
con los ojos, lave inmediatamente con abundante agua
con los parpados levantados. En caso de contacto con la
piel lave inmediatamente con abundante agua. En caso de
ingestion, enjudguese la boca antes de beber 1 0 2 vasos
de agua, no provoque el vémito. Para mayor informacion,
consulte la hoja de seguridad correspondiente. Almacenar
tapado en sus recipientes originales. Evite temperaturas
extremas.

Para mayor informacion
Contacte a su representante local de Diversey.



